
La Pause Expresse
du Wine O’clock 

Entrée + Plat ou 
Plat  + Dessert : 18€

Entrée + Plat + Dessert : 22€

Plat : 15€

Entrées

Desserts

Plats 
Lasagne au Saumon et Poireaux et son  Mesclun
Lasagne de Boeuf de Lozère et sa Salade

Salade du Wine

(Du mardi au vendredi hors jours fériés)

Faux-Filet de Boeuf de Lozère, Frites  (sup. + 4€)

Feuilleté Méditerranéen

Pomme Rôtie 
Ile Flottante



C A R T EC A R T E
D U  M I D ID U  M I D I

ENTRÉES

Foie Gras Mi-cuit
Foie Gras de Canard du Sud-Ouest Mi-
cuit et son Chutney de fruits de saison

19€

Gravlax de Saumon 9€

SALADES REPAS

Salade de Filets de Poulet
Filets de Poulet Panés, Oignons Rouges,
Maïs et Oeuf mollet

16€

Salade du Wine XXL
Tataki de Magret de Canard, Lamelles de
Pommes Granny Smith, Pépites de
Crumble au Paprika

16€

Salade aux Deux Saumons
Saumon Gravlax, Saumon Fumé, Oignons
Rouges et Avocat

18€

PLATS

Faux-Filet de Boeuf Grillé
Faux-Filet de Boeuf de Lozère Grillé à la
Plancha (environ 250 gr), Frites, salade

19€

Noix de Saint-Jacques Snackées
Noix de Saint-Jacques Snackées, Beurre
Blanc à la citronelle, Risotto de Légumes
oubliés au lait de coco

21€

Le Burger du Wine O’clock
Sauce barbecue, Bacon grillé, Comté et
mesclun de jeunes pousses

17€

Oeuf Mollet Pané
Oeuf Mollet pané, Velouté de Maïs et sa
mouillette à l’estragon

8€

Médaillon de Veau de Lozère
Médaillon de Veau de Lozère cuit en
basse température, bâtonnets et chips
de patate douce, jus de veau au Duché
d’Uzès

18€

10€

Gravlax de Saumon aux baies roses et
gingembre, crème acidulée

Menu enfant
FILETs DE POULET PANés 
et ses frites “maison”

1 Sirop à l’eau
ou

1 boule de glace chantilly

10€



DESSERTS

C A R T EC A R T E
D U  M I D ID U  M I D I

FRUITS DE MER
Les 6 Huîtres marennes
d’olérons N°3

10€ Les 8 Crevettes 8€

Les 12 Huîtres marennes
d’olérons N°3

18€ Les 8 Bulots 9€

Assiette de Fromage
Assortiment de Fromages Affinés

10€ Coupe Uzétienne
Glace réglisse, Dulce De Leche à la
réglisse et Chantilly

7€

Coupe de Glace Chantilly 5,50€

Coupe de Glace avec Alcool
Citron + Vodka, Citron + Limoncello,
Menthe-Chocolat + Get 27, 
Rhum Raisin + Rhum.

8€

Café Gourmand 9€

Shooter Gourmand 11€
Alcool au choix hors alcool premium

2 boules de Glace Parfum au Choix : 
café, caramel beurre salé, chocolat,
chocolat blanc, fraise, lait d’amande,
menthe-chocolat, noix de coco, nougat,
pêche de vigne, pistache, réglisse, 
rhum-raisins, striacciatella, vanille,
cassis, citron, framboise, mangue, poire

Coupe Tout Chocolat
Glace Chocolat noir et chocolat blanc,
moelleux au chocolat et Chantilly

8€

Tiramisu au Nutella
Tiramisu maison et son Mascarpone au
Nutella

8€

Coupe Mont Blanc
Glace Vanille, Marrons, crème de marron,
meringues, chantilly

9€

Tartelette Chocolat
Tartelette Chocolat, Marmelade de
Clémentines et Chantilly aux agrumes

Ananas Rôti
Ananas Rôti, Caramel de Gingembre et
Crumble à la noix de coco

10€

9€
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