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PLATS AU BRASERO

CUIS50ON AU FEU DE BOIS
POUR DES SAVEURS UNIQUES

PILONS DE POULET MARINES (LES 4)

Grillée au brasero,
Pilons de poulets marinés au miel et citron,
Pomme de terre en robe des champs, creme ciboulette

15€
RIBS DE PORC DE LOZERE, SAUCE BARBECUE

Grillée au brasero,
Ribs de Porc de Lozere, sauce barbecue,
Pomme de terre en robe des champs, creme ciboulette

19€
COTELETTES D’AGNEAU DE LOZERE (LES 4)

Grillée au brasero,
Cotelettes d’Agneau de Lozére marinées aux herbes de Provence,
Pomme de terre en robe des champs, creme ciboulette

29€
ENTRECOTE DE LOZERE (350 GR ENV.)

Grillée au brasero,
Entrecote de Lozere et son Beurre aux senteurs de Truffe,
Pomme de terre en robe des champs, creme ciboulette

35€
COTE DE BOEUF DE LOZERE

Grillée au brasero,
cOte de Boeuf de Lozére et son Beurre aux senteurs de Truffe,
Pomme de terre en robe des champs, creme ciboulette

500gr (env.) 42€ / 1 kg (env.) 79€
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7€

Tartinables du Wine
Fromage Frais Ail et Fines Herbes,
Houmous et Tapenade noire

Géateau de Poivron 10€
Poivrons Grillés et Fromage Frais Ail et
Fines Herbes

Mini Brochette de Gambas X3 @

Brochettes Gambas en persillade

Planche de Fromage
Assortiment de Fromages Affinés

Planche de Charcuterie
Charcuterie de Lozére et Jambon
Serrano

Planche Mixte
Charcuterie et Fromages

Portion de Frites Maison

Brochette de Légumes
Légumes de Saison Grillés au Braséro

PLATS

Filets de Dorade Royale 21€]
Filets de Dorade Royale selon arrivage et
sa persillade, Frites Maison

Y2 homard
Y2 homard réti, sauce vierge et Riz
Basmati

TAPAS
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burata + tomates cerises

Burata et Tomates Cerises Rétis et son
Pesto

Vrap Guacamole d’Avocat et  [[L3
Saumon Fumé

Croque du Wine 11€]

Pain Complet, Béchamel aux senteurs de
truffe, Jambon Blanc de Lozére, Comté

Les 6 Huitres
Marennes d'Olérons N° 3

Les 12 Huitres
Marennes d'Olérons N° 3

Les 8 Crevettes
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