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(Du mardi au vendredi hors jours féries)

Plat : 15€

Entrée + Plat ou
Plat + Dessert ;: 18€

Entrée + Plat + Dessert : 22€
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e Salade du Wine
e Feuilleté de petits Légumes au Pesto

PlAy

e Tartare de Boeuf (origine France) aux Couteaux
prepare par nos soins, Frites Maison et Salade

e Brochette de Gambas et Chorizo, Riz basmati et
Julienne de Légumes
e Faux-Filet de Boeuf de Lozére, Frites (sup. + 4€)

Pessels

e Coupe glacée aux deux chocolats
e ™ Salade de Fruits a la Verveine

-




ENTREES

Salade du Wine 8€

Tataki de Magret de Canard, Lamelles de
Pommes Granny Smith, Pépites de
Crumble au Paprika

Salade César E

Filet de Poulet en Tempura, Sauce César
(parmesan, cadpres, anchois), oeuf dur,
tomates et croutons

Burrata sur ses Tomates Roties 3
Burrata, Tomates cerises réties

Oeuf Cocotte du Moment 8€

SALADES REPAS

Salade du Wine XXL
Tataki de Magret de Canard, Lamelles de
Pommes Granny Smith, Pépites de
Crumble au Paprika

Salade Méditerranéenne
Saumon Fumé, Avocat, Crevettes et
Tomates

Salade César

Filet de Poulet en Tempura, Sauce César
(parmesan, capres, anchois), oeuf dur,
tomates et croutons

FRUITS DE MER

Les 6 Huitres marennes
d’olérons N°3
Les 12 Huitres marennes

d’'olérons N°3

Les 8 Crevettes



CARTE
U MIDI

PLATS

Le Burger du Wine O’clock Tataki de Saumon

Sauce barbecue, Bacon grillé, Comté et Dos de Saumon Snacké mariné Soja
mesclun de jeunes pousses Tiariaki, Riz Basmati

1, Magret de Canard 18€] 1/, Homard Sauce vierge 20¢]
Eventail de Magret de Canard a la ¥> Homard Réti, Sauce vierge, Riz
plancha, Sauce Miel et Frites Maison Basmati

Magret de Canard a la plancha, Sauce Tagliatelles Fraiches, Burrata, Pesto et
Miel et Frites Maison Petits Légumes

Faux-Filet de Boeuf Grillé Ed

Faux-Filet de Boeuf de Lozére Grillé a la
Plancha (environ 250 gr), Sauce Poivre
Frites et Salade

Nos Sauces (Sup. + 2€) : Poivre, Miel, Roquefort
Accompagnement Supplémentaire : 4 €
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FILETS DE POULET PANES
ET SES FRITES "MAISON’

| SIROP A L'EAU
ET
| BOULE DE GLACE CHANTILLY




	Tartare de Bœuf (origine France) aux Couteaux préparé par nos soins, Frites Maison et Salade
	16€
	18€
	SALADES REPAS
	ENTRÉES
	Salade du Wine
	8€

	Salade du Wine XXL
	Salade César
	9€

	Salade Méditerranéenne
	Burrata sur ses Tomates Rôties
	11€

	Oeuf Cocotte du Moment
	8€

	Salade César
	17€

	10€

	FRUITS DE MER
	Les 6 Huîtres marennes d’olérons N°3
	10€

	Les 12 Huîtres marennes d’olérons N°3
	18€

	Les 8 Crevettes
	8€
	21€
	29€


	PLATS
	Tataki de Saumon
	Le Burger du Wine O’clock
	17€

	½ Homard Sauce vierge
	½ Magret de Canard
	18€

	Magret Entier de Canard
	29€

	Tagliatelles à L’Italienne
	18€
	20€

	Faux-Filet de Boeuf Grillé
	Nos Sauces (Sup. + 2€) : Poivre, Miel, Roquefort
	Accompagnement Supplémentaire : 4 €
	11€
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